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Testen wie die Profis 





Lernaufgabe im fächerübergreifenden Unterricht der MINT-Fächer und der Hauswirtschaft

Kontext:
Fleischsalat im Test – 


Schwere Kost – Leichte Kost?

Zu erlangende Kompetenzen:

· Die Zeitschrift „test“ als unabhängiges Instrument zur Verbraucherinformation kennenlernen.

· „test“ als Entscheidungshilfe für preis- und qualitätsbewusstes Einkaufen erkennen.

· Aspekte der Lebensmittelqualität in den Lebensmitteltests erkennen und benennen.
· Aus den Informationen über die Fleischsalate Kaufentscheidungen ableiten und auf dieser Grundlage zielgerichtet handeln.
· Testkriterien für Lebensmittel entwickeln und mit denen der Stiftung Warentest vergleichen.

· Lebensmitteltests am Beispiel „Fleischsalat“ selbstständig, zielorientiert und sachgerecht planen, durchführen, auswerten und dabei mögliche Fehler benennen. 
· Prozentuale Zusammensetzungen der unterschiedlichen Fleischsalatproben aus den Deklarationen entnehmen und in Diagrammen oder Schaubildern angemessen darstellen.
· Die Testergebnisse der Zeitschrift „test“ mit Hilfe digitaler Medien auswerten und entsprechend darstellen.
· In Texten, Tabellen oder grafischen Darstellungen mit naturwissenschaftlichen oder wirtschaftlichen oder ernährungsphysiologischen Inhalten die relevanten Informationen identifizieren und sachgerecht interpretieren. 
· Informationen zu Inhaltsstoffen in ausgewählten Quellen entnehmen auf ihre ernährungsphysiologische Relevanz beurteilen. 
· Texte zur Warenkunde, zu Zusatzstoffen aus der Zeitschrift „test“ Sinn entnehmend lesen und zusammenfassen. 

· Arbeitsergebnisse Adressaten gerecht und mit angemessenen Medien und Präsentationsformen fachlich korrekt und überzeugend präsentieren. 

· Für die Bewertung und Einordnung der unterschiedlichen Fleischsalate Kriterien angeben und begründet gewichten. 

C. Nießen, Herrnscheid-Schule Drolshagen

22. November 2012

