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» Einwaage auf 100g

* Lésung der Sole mit

Wasser

* Trennung von Gurken- und
Waurstanteil durch Auslesen

» Wiegen der

Einzelbestandteile

» Errechnung des geldsten

SoRenanteils






Fleischsalat im Test – 



Schwere Kost – Leichte Kost?

	Salat 
	Salat ohne Soße
(mit Wasser)
	Wurst
	Gurke
	Soße
	Wurst
% im Test
	Gurke
% im Test
	Art/Marke

	 
	
	 
	 
	 
	
	
	 

	g
	g
	g
	g
	g
	%
	%
	 

	100
	66
	48
	18
	34
	34
	16
	Du darfst

	100
	69
	46
	23
	31
	n. g.
	n. g.
	Bruckmann

	100
	69
	33
	36
	31
	n. g. 
	n. g.
	Ofterdinger

	100
	57
	42
	15
	43
	34
	k. A.
	Nadler

	100
	62
	50
	12
	38
	n. g.
	k. A.
	Rüma

	100
	59
	41
	18
	41
	36
	20
	Weight Watchers

	100
	78
	43
	35
	22
	34
	16
	Ja


Trennung des Stoffgemisches 
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Analyse:

Beim Auswaschen der Mayonaise zogen die Wurst und auch die Gurken Wasser, so dass die Ergebnisse ein wenig „verwässert“ sind.
C. Nießen, Herrnscheid-Schule Drolshagen, Teilergebnis der Lernaufgabe
22. November 2012

Logo: (http://www.test.de/unternehmen/schule_unterricht/testmachtschule/, eigene Fotos

